
Licenciatura en

Perfil del Egresado
Los egresados de esta licenciatura contarán con:

Conocimientos en:

• Las diferentes clasificaciones del turismo

• Calidad en el servicio, imagen y etiqueta en el 
• servicio de alimentos y bebidas

• Marketing turístico

• Dirección de bar y restaurantes

• Inglés, Frances y Alemán

Habilidades para:

• Ejercer un perfil gerencial

• Utilizar algunas técnicas culinarias

• Aplicar la legislación turística, ambiental, fiscal
• y mercantíl

• Aplicar los procesos de planeación y operación
• de hoteles

• Para el diseño y planeación de eventos sociales,
• banquetes y spa

Turismo
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Plan de Estudios
Actitudes:

• Servicio
• Tolerancia y Respeto
• Trabajo en equipo
• Innovación y creatividad
• Compromiso
• Empatía
• Audacia
• Crecimiento cultural

Destrezas:

• Búsqueda y manejo de información
• Análisis y síntesis
• Administración de tareas
• Resolución de problemas
• Comunicación oral y escrita
• Uso de técnicas culinarias

Requisitos

• Acta de Nacimiento
• Certificado de Bachillerato
• CURP (Actualizado)
• Comprobante de Domicilio (Últimos 2 Meses)
• INE (copia)
• Certificado Médico con Tipo Sanguíneo
• 3 Fotografías Tamaño Infantil

El plan de estudios de la licenciatura en Turismo busca formar profesionistas emprendedores capaces de dirigir, 
coordinar e impulsar con espíritu de servicio las operaciones y procesos para lograr la efectividad y rentabilidad en las 
diferentes empresas del sector turístico, logrando así la satisfacción del cliente interno.
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Carga Horaria     |     Total de horas: 2,520     •     Total de Créditos: 354.37
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